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株式会社サッポロライオン（本社・東京都中央区、社長・三宅祐一郎）のグループ企業である株式会社ハンエイ（本社・

大阪府大阪市、社長・中村将宏）は、新商品「大阪王 とぅる旨餃子」を大阪王 梅田阪急店、大阪王 西宮阪急店の２

店舗で販売します。

餃子一筋50余年の専門店「大阪王」が、鍋やスープの具材に最適な、新

食感＆５分ゆでるだけの簡単調理の水餃子を開発しました。

●のど越しが良い「とぅるとぅる」食感の皮

「とぅる旨餃子」は皮ののど越しと餡の美味しさをより感じていただくため、水

餃子に一般的に使用される「もちもち」の皮ではなく、ワンタンタイプの 「とぅる

とぅる」食感の皮を使用しているのが特長です。

●大阪王自慢の餃子餡

パンチの効いた生姜とニンニク、キャベツのシャキシャキ感が特長の餡は、あっ

さり味にも、キムチ鍋など濃厚な味にも良く合います。寒いこの時期は鍋の

具材に、暑い季節には冷やし中華やそうめんの具材におすすめです。

阪急うめだ本店、西宮阪急に出店している２店舗で販売します。

餃子一筋５０余年の「大阪王」から鍋に最適な新商品

『大阪王 とぅる旨餃子』が登場
餃子専門店が提案する新食感の水餃子

【商品名】 大阪王 とぅる旨餃子（冷蔵商品）

【内容量】 15個

【価 格】 540円（税込）

【取扱い店舗】大阪王 梅田阪急店、大阪王西宮阪急店

鍋やスープの具材に最適！とぅるとぅる食感の水餃子

報道関係の方 営業統括部（広報担当）TEL：03-6264-6037 / E-mail：sln.kouhou@sapporo-lion.com

一般の方 お客様相談窓口 TEL：0120-848-136

この件に関するお問合せは、下記までお願いいたします。

「大阪王」とは

「大阪王」は、大阪を中心に飲食店と販売店を計11店舗（のれん分け１店舗含む）を展開している、株式会社ハン

エイが手掛ける餃子専門店です。 “餃子をもっとおいしく、もっと身近に”を企業理念に、 1969年創業当時の味を守

り続け、心と体を笑顔にする餃子を皆さんにお届けしています。

「大阪王 とぅる旨餃子」調理イメージ
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