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札幌市内で一番早いビヤガーデン 
「サッポロファクトリー開拓使 ジンギスカンビヤガーデン」オープン！ 

～ 北海道遺産“ジンギスカン”を青空の下で満喫 ～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社サッポロライオン（本社・東京、社長・山崎範夫）は、５月２７日（金）から、北海道・札

幌市のサッポロファクトリー内西広場に「サッポロファクトリー開拓使 ジンギスカンビヤガーデン」

をオープンします。 

 

例年、夏の風物詩として札幌市内でお勤めのお客さまから休日はファミリーを中心とした幅広い層の

お客様からご好評をいただいています。 

 

サッポロビール発祥の地で味わう生ビールと、北海道を代表する料理「ジンギスカン」を、今年も札

幌市内で一番早いオープンで、一足先に北海道の夏をお楽しみください。 

 

記 

 

店  名：サッポロファクトリー開拓使 ジンギスカンビヤガーデン 
 
住    所：北海道札幌市中央区北2条東4丁目 サッポロファクトリー内西広場 
 
電    話：011－207－5555（ビヤケラー札幌開拓使と共通） 
 
営業期間：平成23年5月27日（金）～ 9月11日（日）（予定） 

      ※気候により営業終了日は早まる場合がございます。 
 
営業時間：平 日 17：00～22：00（LO21：30） 

土日祝 12：00～22：00（LO21：30） 
 
定 休 日：営業期間中無休（雨天強風の場合は休業） 
 
座 席 数： 約350席（団体でもご利用いただけます） 
 
ホームページ：http://r.gnavi.co.jp/h001200/ 

 

 

裏面もご覧ください 

http://r.gnavi.co.jp/h001200/


【ピックアップメニュー】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
ジンギスカンは、２００４年に北海道遺産に登録された北

海道を代表する料理です。「食べても脂肪がつきにくい」と評
判の羊肉は、疲労回復、老化防止、ビタミン豊富などヘルシ
ーな食材としても注目されています。 
 
当店のジンギスカンは、厳選された子羊肉を使用しており、

羊肉特有の臭みがなく、肉が柔らかくてジューシーだと評判
です。またコクと旨みを引き出すためにサッポロ酵母エキス
を使用し、オリジナルの「醤油ダレ」「味噌ダレ」「塩ダレ」
の３種類の味をお楽しみいただくために、タレを手作業で丁
寧に揉み込んでいます。 
 
※食べ放題ご注文のお客様はプラス1,150円で飲み放題もつけることができます。 
※ジンギスカン・焼肉は、単品メニューでもご用意しております。 
※羊肉の栄養：羊肉に豊富に含まれるカルニチンには血圧・コレステロール値・体脂肪を下げる効果がありま
す。またタンパク質やビタミンB2、鉄分、不飽和脂肪酸も豊富。さらに羊肉の脂は融点が高く体温では消
化されにくいため、ダイエットにも向いています。 

 

 

 

・中札内産枝豆         …480円 

・チキンの唐揚げ        …550円 

・イカげそ唐揚げ        …450円 

・タコの唐揚げ         …550円 

・フレンチポテトフライ     …480円 

・カマンベールチーズフライ   …480円 

・長万部 ホタテの唐揚げ    …480円 

・寿都沖 赤カレイの唐揚げ   …480円 

・粗挽きウインナーソーセージ   …480円 

・グリーンアスパラサラダ    …680円 

・上がり焼きそば        …550円 

・焼きおにぎり（２個）     …480円 

 

 

 

・サッポロ生ビール 中ジョッキ          …840円 

・サッポロ生ビール 小ジョッキ         …580円 

・北海道限定サッポロクラシック ジョッキ …650円 

・【期間限定】開拓使醸造所 地ビール   …780円 

・各種サワー                …500円 

・ワイン「生葡萄酒」（赤・白）        …680円 

・大雪の蔵 生貯蔵酒（日本酒）      …980円 

・オレンジジュース／ウーロン茶     …300円 

・リボンナポリン            …200円 

以上 

 

この件に関するお問い合わせは下記までお願いいたします。 

   経営戦略部（広報担当） 西村 礼佳 

TEL：03-3249-6018 / E-mail：kouhou@sapporo-lion.co.jp 

おつまみもいろいろあります！ 

工場直送生ビール＆ドリンク 


