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すすきのの人気しゃぶしゃぶ店 
「しゃぶしゃぶ専門店 しゃぶ十勝」が移転・新装オープン 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※内装イメージパース                    ※しゃぶしゃぶイメージ 
 

株式会社サッポロライオン（本社・東京、社長・刀根義明）は、「しゃぶしゃぶ専門店 しゃぶ十勝 すすきの

Nプレイスビル店」を6月25日（水）にオープンします。 

 

「しゃぶしゃぶ専門店 しゃぶ十勝」は、2009年2月よりすすきので営業しており、近隣のオフィスワーカ

ーのご宴会やご家族でのハレの日利用、近隣ホテル利用者のお食事など、様々な用途でご愛顧いただきました。 

以前の店舗は本年3月16日（日）をもって一時閉店させていただきましたが、この度以前の場所から程近く、

南北線すすきの駅・東豊線豊水すすきの駅から徒歩2分の好立地、「N-PLACEビル」2階に、6月25日（水）

移転・新装オープンします。 

 

当店のおすすめは、「十勝黒毛和牛」のしゃぶしゃぶです。北海道の14の総合振興局・振興局の中でも面積が

広く、四季の変化が美しい十勝は、「十勝晴れ」と呼ばれる長い日照時間に恵まれた土地であり、日中と夜間の大

きい温度差が特徴です。この十勝の雄大な大地で育まれた上質な肉質の「十勝黒毛和牛」を、素材の味を活かす

「しゃぶしゃぶ」でお召し上がりいただきます。 

 

記 

 

店  名：しゃぶしゃぶ専門店 しゃぶ十勝 すすきのNプレイスビル店 

住    所：〒064-0804 

     北海道札幌市中央区南4条西3-2-1 N-PLACEビル2F 

電    話：011-522-0776 

ｵｰﾌﾟﾝ 日：2014年6月25日（水） 

営業時間：月～土17：00～23：30（LO22：30） 

日・祝17：00～22：30（LO21：30） 

定 休 日：なし 

規  模： 76席／62.61坪 

平均予算：4,500円（サービス料10%、前菜代400円） 

U R L：http://r.gnavi.co.jp/h001228/ 

 

http://r.gnavi.co.jp/h001228/


 おすすめメニュー   

北海道・十勝の「十勝黒毛和牛」「十勝牛」と北広島の「七尾ポーク」のしゃぶしゃぶを楽しめるお店です。 

 

【十勝黒毛和牛】 

十勝和牛振興協議会が認めた生産者が肥育・出荷する「北海道生まれ、十勝育ち」の黒毛和種の牛です。じっ

くりと時間をかけて、ゆっくり愛情をこめて育てられた牛の肉質は、甘みを含んだサシのとろけるような美味し

さが特徴です。 

【七尾ポーク】 

北の大地・石狩平野の豊かな自然の中に飼育環境を置き、飼料や水にこだわって開発された最良質のポークで

す。豚肉特有の臭みを控え、それでいて柔らかく、ジューシーで旨みが多く含まれ、脂身に甘さと歯ごたえのあ

る肉質が特徴です。 

 

■しゃぶしゃぶ単品 ※下記価格は全て税込表示 

 ・黒毛和牛リブロース （120g）3,758円 

 ・黒毛和牛肩ロース （120g）2,754円 

 ・黒毛和牛もも （120g）2,030円 

 ・十勝牛リブロース （120g）1,782円 

 ・七尾ポークロース （120g）1,382円 

 ・七尾ポーク肩ロース （120g）1,188円 

 ・七尾ポークバラ （120g）1,188円   十勝黒毛和牛肩ロース 
 
 

■おすすめコース ※下記価格は全て税・サービス料込表示／120分飲み放題付／2名様～当日OK／写真は2名様盛 

★十勝黒毛和牛三種しゃぶしゃぶ料理コース 

 ＜お一人様6,700円＞ 

 ・前菜 

・刺身三種（甘海老、サーモン、タコ） 

 ・メンチカツサラダ 

 ・野菜盛合せ 

 ・十勝黒毛和牛しゃぶしゃぶ 

（リブロース、肩ロース、もも） 

 ・寿司（マグロ、帆立、穴子） 

 ・デザート 

 

 

     十勝黒毛和牛三種しゃぶしゃぶ料理コース 

 

★十勝牛しゃぶしゃぶ料理コース 

 ＜お一人様5,660円＞ 

 ・前菜 

 ・刺身三種（甘海老、サーモン、タコ） 

 ・メンチカツサラダ 

 ・野菜盛合せ 

 ・十勝牛しゃぶしゃぶ（リブロース） 

 ・ネギトロ巻と〆のつけ麺 

 ・デザート 

 

★七尾ポーク三種しゃぶしゃぶ料理コース 

 ＜お一人様4,670円＞ 

 ・前菜 

 ・刺身三種（甘海老、サーモン、タコ） 

 ・肉詰フライ 

 ・野菜盛合せ 

 ・七尾ポークしゃぶしゃぶ（ロース、肩ロース、バラ） 

 ・〆のうどん 

 ・デザート 

※上記以外にも、各種飲み放題付コース（4,000円～）をご用意しています。 

以上 
 

この件に関するお問い合わせは、下記までお願いいたします。 

報道関係の方 経営戦略部（西村 礼佳）TEL：03-6222-5183 / E-mail：kouhou@sapporo-lion.co.jp 

一般の方 お客様相談センター   TEL：0120-848-136  

mailto:kouhou@sapporo-lion.co.jp

