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話題沸騰中の「ＹＥＢＩＳＵ
ヱ ビ ス

 ＢＡＲ
バ ー

」 ２号店＆お馴染みの「ブラッスリー 銀座ライオン」 

再開発でお洒落になった霞が関に２店舗同時オープン！！ 
  

株式会社サッポロライオン（本社・東京、社長・山崎範夫）は１月２０日（水）に、昨年末にオープンした

話題沸騰中の「ＹＥＢＩＳＵ ＢＡＲ」の２号店とサッポロライオンでお馴染みの「ブラッスリー 銀座ライオ

ン」の２店舗を東京・千代田区、霞が関コモンゲート アネックス２階にオープンします。 

詳細を下記のとおりお知らせします。 

 

記 

 

【 店  名 】ＹＥＢＩＳＵ
ヱ ビ ス

 ＢＡＲ
バ ー

 霞が関コモンゲート店 

       ブラッスリー 銀座ライオン 霞が関コモンゲート店 

【所 在 地】〒100－0013 

東京都千代田区霞が関3－2－3 

霞が関コモンゲート アネックス 2階 

【オープン日】2010年1月20日（水） 

 

 

なお霞が関コモンゲートは、東京都千代田区霞が関三丁目の中央合同庁舎などで構成されている再開発事業

の地区名称であり、歴史的建造物である旧文部省庁舎などを上手く残しつつ、高層オフィスビルやお洒落な飲

食店などを新たに組合せ、２００９年４月に再開発を果たしました。 

 今回入居する霞が関コモンゲート アネックスは、広場と一体となって街の賑わいを演出する低層の施設であ

り、商業や情報発信・交流などの機能を担っています。 

 

ＹＥＢＩＳＵ ＢＡＲ 霞が関コモンゲート店  

 

仲間と過ごす楽しい時間 
ヱビスと共においしい空間 
 思い出に残る、上質と安らぎの一時  

― 日本の味と心をお届けいたします ― 
 

 

２００９年１２月にオープンした「ＹＥＢＩＳＵ ＢＡＲ」の１号店「銀座コリドー街店」は、開店以来大変

ご好評をいただいており、この度「ＹＥＢＩＳＵ ＢＡＲ」２号店が霞が関にも誕生する運びとなりました。 

コンセプトは「ヱビスを通じて日本の味と心を表現する上質でおいしい空間」であり、今年２月２５日に生

誕１２０年を迎えるヱビスが主役のビヤバーです。 

「ＹＥＢＩＳＵ ＢＡＲ」では、樽生ヱビスの全ラインナップを揃え、またスポットで限定樽生ヱビスも楽し

めます。料理は、個性豊かなそれぞれのヱビスの味わいに合わせたメニューを用意し、「ヱビスと料理のマリア

ージュ」というヱビスの新しい楽しみ方を提案します。店内はヱビスのブランドカラーであるエンジ色を基調

とし、モダンでスタイリッシュでありながら、「和」を連想させる白木風の素材を壁やテーブルに配することで

落ち着いた上質な空間を演出しています。 

（裏面もご覧下さい） 

 



【 店  名 】ＹＥＢＩＳＵ
ヱ ビ ス

 ＢＡＲ
バ ー

 霞が関コモンゲート店 

【営業時間】11：30～23：00（LO22：30） 

      ※ランチ11：30～14：00（LO13：30） 

【 定 休 日 】土曜・日曜・祝日 

【 Ｔ Ｅ Ｌ 】03－5501－1121 

【 規  模 】32.5坪／60席 

【平均予算】3,000円 

【 Ｕ Ｒ Ｌ 】http://r.gnavi.co.jp/yebisubar-k/ 

【 特  徴 】 

ポイントは “ＡＬＬ ＦＯＲ ＹＥＢＩＳＵ．” 

今年２月に生誕１２０年を迎えるヱビスが主役のお店です。ヱビスと一口に言っても、「ヱビスビール」「ヱ

ビス＜ザ・ブラック＞」「琥珀ヱビス」「ヱビススタウト クリーミートップ」と種類があり、表情豊かな味わい

を持つラインナップです。この個性あふれるヱビスをよりおいしく味わうために、それぞれの特徴に合わせて

国産食材を中心に使用した料理をご用意しました。またヱビスを使った料理もございます。 

 

ブラッスリー 銀座ライオン 霞が関コモンゲート店  

 
 ＢＲＡＳＳＥＲＩＥ（ブラッスリー） 

それはフランス語で「ビール醸造所」の意 
新たに“カジュアル・ユーロ”をテーマに加え 

    気軽にお酒と欧州料理を楽しむ憩いの場 

 
 
 「ブラッスリー」とは、フランス語でビール醸造所のことであり、またフランス風ビヤホールを意味します。

男性的なドイツ生まれのビヤホールとはまたちょっと違った、落ち着いた雰囲気を味わえます。 

店内は欧州の田舎のレストランを思わせる温かみのあるウッディー基調で、壁には無数の額縁が飾られ、シ

ックでありながらもカジュアル感を演出しています。誰もが気兼ねなく寛げる空間の中で、気軽にビールやワ

イン、カクテルといったお酒と欧州料理を堪能していただけます。 

 

【 店  名 】ブラッスリー 銀座ライオン  

霞が関コモンゲート店 

【営業時間】ランチ  11：30～14：00（LO13：30） 

      ディナー 17：00～23：00（LO22：30） 

【 定 休 日 】土曜・日曜・祝 

【 Ｔ Ｅ Ｌ 】03－5501－1101 

【 規  模 】93.15坪／110席 

【平均予算】3,500円 

【 Ｕ Ｒ Ｌ 】http://r.gnavi.co.jp/g008286/ 

【 特  徴 】 

ポイントは “カジュアル・ユーロ” 

「ブラッスリー 銀座ライオン」は昔からたくさんのお客様に親しまれてきた業態です。そして今回は新たに

「カジュアル・ユーロ」をテーマに加え、フランス・イタリア・スペイン・ドイツといったユーロの伝統料理

を中心に、気軽に楽しめるタパスから、ゆったりと味わうグリルまで、バリエーション豊かな料理をご用意し

ました。 

 

以上 

 

この件に関するお問い合わせは下記までお願いいたします。 

㈱サッポロライオン 経営企画室（広報担当） 西村礼佳 TEL：03‐3249‐6018  

▲池袋メトロポリタン店（イメージ） 

▲スティック野菜のバーニャカウダ¥850 
長崎和牛のタリアータ¥980 

 

▲店内イメージ 
 

http://r.gnavi.co.jp/yebisubar-k/
http://r.gnavi.co.jp/g008286/

