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新宿駅東口のランチビュッフェと窯焼きピザが人気のお店 

「ＢＬＵＭＡＲＥ」がリニューアルオープン！ 
～ワインと窯焼きピザ・煮込み料理を楽しむカジュアル・ワイン食堂～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

株式会社サッポロライオン（本社・東京、社長・刀根義明）が運営する新宿駅東口に位置する「新宿ライオン

会館」3階の「BLUMARE（ブルマーレ）」は、コンセプトを新たに「ワイン食堂」として、2014年9月26日

（金）にリニューアルオープンします。 
 

「BLUMARE」の新たなコンセプトは「ワインと窯焼きピザ・煮込み料理をカジュアルに楽しむワイン食堂」

です。 

店内の石窯にて500℃の高温で焼き上げるのは、ナポリタイプの定番「マルゲリータ」や4種のチーズをふん

だんに使用した「クワトロフォルマッジ」、ピザ生地で具を包み込む「カルツォーネ」など10種類のモチモチと

したピザ料理です。また、海老をはじめ魚介を煮込んだ「ブイヤベース」やとろりとした半熟玉子とソーセージ、

彩り野菜のトマト煮込み「フラメンカ・エッグ」など、ワインに合わせた煮込み料理を各種ご用意します。 

 直径50㎝の巨大なパエリアや窯焼きピザ、パスタをはじめとした約30種類の料理を楽しめる人気の「ランチ

ビュッフェ」はリニューアルオープン後も継続します。定期的にメニュー内容が変わるため、来るたびに違った

味わいを楽しめるとご好評いただいています。 
  

生まれ変わった「BLUMARE」は、客席から見ることのできる大きな石窯が存在感を示し、レンガや木材を使

用した温かみのある落ち着いた雰囲気です。お食事会からカジュアルな飲み会まで、さまざまな用途でご利用い

ただけます。 

 

記 

 

■店舗データ 

店  名：ワイン食堂 ブルマーレ 新宿店 

住  所：東京都新宿区新宿3‐28‐9 新宿ライオン会館3F 

T  E  L：03‐3352‐6606（新宿ライオン会館代表電話） 

ｵｰﾌﾟﾝ日 ：2014年9月26日（金） 

営業時間：月～木   11：30～16：00／17：00～23：00 

     金     11：30～16：00／17：00～23：30 

     土     11：30～23：00 

     日・祝   11：30～22：00 

定 休 日：なし 

規  模：60.17坪（198.58㎡）／70席（ランチタイム60席） 

平均予算：昼1,500円／夜3,000円 

U R L：http://r.gnavi.co.jp/g209301/ 

※写真はイメージです 

※内装イメージパース 

ブ ル マ ー レ 

http://r.gnavi.co.jp/g209301/


       
＜窯焼きピザ＞ 

「BLUMARE」のウリは、客席から見える存在感ある石窯にて、 
500℃の高温で焼き上げるピザ料理です。生地が厚めでモチモチ 
としたナポリタイプのピザが中心です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
＜煮込み料理＞ 

魚介や野菜など多彩な煮込み料理をご用意。ワインに合わせてお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ※本リリース掲載価格は全て税抜価格です。 

 この件に関するお問い合わせは、下記までお願いいたします。 

報道関係の方 
経営戦略部（西村 礼佳） 
TEL：03-6222-5183 / 
E-mail：kouhou@sapporo-lion.co.jp 

一般の方 お客様相談センター    
TEL：0120-848-136  

■マリナーラ（980円） 
ピザの定番。トマトソースとバジルの香りを 
シンプルにお楽しみください。 

PICKUP MENU 

 

■マルゲリータ（1,380円） 
トマト・チーズ・バジルでイタリアの国旗を 
表現する王道のピザです。 

■海の幸のメリメロ焼き（830円） 
当店一押しのメニューです！！ 
さまざまな魚介にパン粉をまぶして焼き上げ 
ます。アツアツでお召し上がりください。 

■生ハムボンバー（1,280円） 
風船みたいにふくらんだピザ生地に生ハムを 
のせて。割ってお召し上がりください。 

■カルツォーネ（1,480円） 
トマトソースベースに2種チーズ・きのこ・ 
生ハム・玉子をピザ生地で包み込みました。 

■チョコとマシュマロのピッツァ（680円） 
チョコとマシュマロがふんわり＆とろとろ。  
口の中でとろけるデザートピザです。 

■ピリ辛ソーセージの 
フラメンカ・エッグ（780円） 

■海老と魚介のブイヤベース 
（1,100円） 

■牛すじの赤ワイン煮込み 
（680円） 

■海老とブラウンマッシュ 
ルームのアヒージョ(780円) 

LUNCH BUFFET 

 

※写真はイメージです 

 ランチタイムは、人気のランチビュッフェを継続します。石
窯で焼き上げた香ばしいナポリタイプのピザやパスタをはじ
め、前菜、主菜、サラダ、デザートなど週替わりで約30種類
の料理を楽しめます。中でも、直径50㎝の巨大なアツアツ鍋
いっぱいにシーフードと肉、野菜をふんだんに使用したパエリ
アがおすすめです。 
 
■ランチビュッフェ＜90分＞（1,371円） 

※ソフトドリンク飲み放題付 

 ※11：30～16：00（最終入店15：30） 

 

RECOMMEND 

 


