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横浜赤レンガ倉庫「ＢＥＥＲ
ビ ア

 ＮＥＸＴ
ネ ク ス ト

」 

「GASTRO
ガ ス ト ロ

-PUB
パ ブ

 COOPERS
ク ー パ ー ズ

」を併設してﾘﾆｭｰｱﾙｵｰﾌﾟﾝ！ 
-地産地消で地元の味を満喫できるﾚｽﾄﾗﾝ、さらにﾚｽﾄﾗﾝｳｪﾃﾞｨﾝｸﾞ事業へも参画- 
 

株式会社サッポロライオン（本社・東京、社長・刀根義明）は、神奈川・横

浜赤レンガ倉庫内のビヤレストラン「BEER NEXT」の運営を引き継ぎ、2012

年4月17日（火）にリニューアルオープンします。 
 

 ビヤレストラン「BEER NEXT」は、「神奈川・横浜の味を堪能する“シン

ボリック・レストラン”×横浜赤レンガ倉庫を代表する“大型ビヤレストラン”

×100年続く幸せがはじまる“レストランウェディング”」のコンセプトのもと、

これまで以上に神奈川・横浜の魅力を感じられる場所として、観光客だけでは

なく地元の方々からも愛される地域密着型のお店を目指します。 
 

また、併設店として「GASTRO-PUB COOPERS」の4号店を新たにオープ

ンし、夏場には「BEER NEXT」のテラス席でビヤガーデンを実施するなど、

さまざまな要素を楽しめる複合レストランとなります。 
 

なお、2011 年で創建 100 周年を迎えた横浜赤レンガ倉庫は、横浜のランド

マークのひとつです。創建当初の倉庫としての役割は1989年で終えましたが、2002年には現在の商業・文化施

設として生まれ変わり、今年で開 館
リニューアル

10年を迎えます。 

  

 

記 

 

 

BEER NEXT 横浜赤レンガ倉庫店 

【T  E  L】045－226－1961 

【営業時間】11：00～23：00（LO22：00） 

【平均予算】昼1,500円／夜3,800円  

【U  R  L】http://r.gnavi.co.jp/g029011/ 

 

GASTRO-PUB COOPERS 横浜赤レンガ倉庫店 

【T  E  L】045－226－1962 

【営業時間】11：00～23：00（LO22：00） 

【平均予算】昼1,000円／夜2,500円  

【U  R  L】http://r.gnavi.co.jp/g029009/ 

 

【開 店 日】2012年4月17日（火） 

【住  所】〒231－0001 神奈川県横浜市中区新港1－1－2 横浜赤レンガ倉庫2号館3F 

【規  模】214.9坪（両店含み）／196席（BEER NEXT）／59席（COOPERS） 

 

（裏面もご覧下さい） 

 

ビア     ネクスト 

ガストロ   パブ     クーパーズ 

http://r.gnavi.co.jp/g029011/
http://r.gnavi.co.jp/g029009/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

以上 

 

この件に関するお問い合わせは下記までお願いいたします。 

   経営戦略部（広報担当） 西村 礼佳 

TEL：03-3249-6018 / E-mail：kouhou@sapporo-lion.co.jp 

【BEER NEXTコンセプト】 
神奈川・横浜の味を堪能する“シンボリック・レストラン” 

横浜赤レンガ倉庫を代表する“大型ビヤレストラン” 
100年続く幸せがはじまる“レストランウェディング” 

【神奈川・横浜の味を堪能する】 

神奈川県産の食材を使用した料理を

はじめ、期待を裏切らないメニュー

の数々をご用意します。横浜の歴史

的建造物の中で味わう“地元の味”は

また格別。神奈川・横浜を象徴する

「シンボリック・レストラン」。 
 
＜地産地消メニュー＞ 
★横浜産のブランド農産物“はま菜ちゃん” 

 ・冷たいチーズフォンデュ 

自家製ブレッドと濱野菜添え (1,280円) 
 ・8品目の濱菜サラダ (980円) 

 ・横濱野菜のアーリオ・オーリオ (1,180円) 

★神奈川県南足柄が誇るブランド牛“相州牛” 

 ・“相州牛”のローストビーフ (価格未定) 

・“相州牛”のサーロインステーキ (価格未定) 

★横浜の生産者が育てた“はまぽーく” 

 ・“はまぽーく”のカツサンド (980円) 

 ・“はまぽーく”のハーブグリル (1,180円) 
 

【横浜赤レンガ倉庫を代表する】 

BEER NEXT では、こだわりの美

味しい生ビールとお肉料理を提供

します。 
 

＜生ビールにこだわる＞ 

★横浜は、日本で最初のビール醸造所

が誕生したビールと縁の深い街で

す。工場以外では横浜赤レンガ倉庫

でしか飲めない生ビールをはじめ、

サッポロライオンの伝統技術と徹

底した品質管理で提供する全 7 種

類の生ビールを楽しめます。 

★サッポロライオンの基幹店舗であ

る「ビヤホールライオン銀座七丁目

店」で人気の「ローストビーフ」を

はじめ、牛・豚肉のステーキやソー

セージなど生ビールとの相性抜群

のお肉料理を多数ご用意します。 

【100年続く幸せがはじまる】 

「BEER NEXT」の店内の一部に、緑と水をイメージした本格的な挙式スペース
が新たに誕生します。プロデュースは横浜赤レンガ倉庫内でウェディング・コン
シェルジュを運営する株式会社ウェディングスクエアです。装飾デザインは、株
式会社パーク・コーポレーション「青山フラワーマーケット」が全て手掛けます。 
 
100 年以上続く横浜赤レンガ倉庫にてご結婚されるお二人の、100 年続く幸せの
ために、素晴らしい挙式となるようお手伝いさせていただきます。 

レストランウェディング 

シンボリック・レストラン 大型ビヤレストラン 

【GASTRO-PUB COOPERSコンセプト】 
 「モダンブリティッシュ」をテーマに居心地の良さを考えた本場ロンドンにあるガストロ
パブを再現。パブのカジュアル感を持ちつつ、モダンなブリティッシュフードを楽しむ。 

【進化したブリティッシュパブ】 

「ガストロパブ」とは、英国・ロンドンにて従来のパブが持つ気軽に立
ち寄れる雰囲気をそのままに、フィンガーフードだけでなくハイクオリ
ティな料理を楽しむことできる、伝統的「ブリティッシュパブ」が進化
したお店です。 

「GASTRO」は英語の「ガストロノミー（＝美食）」からきており、
「COOPERS」は「樽製造者」「酒を樽に詰める」の意です。 
 
ランチタイムのお食事、昼下がりのティータイム、お酒を楽しむディナ
ータイムなど、さまざまなシチュエーションに合わせて、お洒落でモダ
ンなひとときをお楽しみいただけます。 


