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伝統技術の樽生ビールと、7種類のソーセージが一押し 

東京駅・八重洲地下街に「ブラッスリー銀座ライオン」がオープン！ 

～ 気軽にお立ち寄りいただけるよう、小皿料理でお待ちしております ～ 

株式会社サッポロライオン（本社・東京、社長・山崎範夫）は、7 月 14 日（水）、東京駅八重洲口の商業施

設「八重洲地下街」に「BRASSERIE GINZA LION（ブラッスリー銀座ライオン） 八重洲地下街店」を、

グランドオープンいたします。 
 

「ブラッスリー」とはフランス語でビール醸造所のことであり、またフランス風ビヤホールを意味します。

全国に２０店舗以上展開している「ブラッスリー銀座ライオン」は、男性的なドイツ生まれのビヤホールとは

少々趣向が異なり、落ち着いた雰囲気を味わえ、生ビールと料理をゆっくりお楽しみいただけるお店です。 
 

 八重洲地下街店は、これまでのゆったりと落ち着いた雰囲気を踏襲しつつ、コンパクトでカジュアルな空間

となっています。料理は人気のビヤホールメニューを手軽に楽しめる小ポーションで取り揃えました。中でも

7 種類のグリルソーセージはそれぞれの味わいに特徴があり、各種生ビールとの相性をご提案します。近隣オ

フィスにお勤めの方から東京駅を利用される方など幅広い層のお客様にとって、ランチタイムや喫茶、また「ち

ょっと 1杯」など、さまざまなシチュエーションで気軽にお立ち寄りいただける空間を提供してまいります。 

 

記 

 

店  名：BRASSERIE
ブ ラ ッ ス リ ー

 GINZA
銀 座

 LION
ラ イ オ ン

 八重洲地下街店 

住  所：〒104－0028 東京都中央区八重洲 2－1  

            八重洲地下街中 4号 

Ｔ Ｅ Ｌ：03－6214－3636 

営業時間：月～土 11：00～22：30（LO 22：00） 

      日・祝 11：00～22：00（LO 21：30） 

開 店 日：2010年 7月 14日（水） 

定 休 日：なし 

規  模：30.8坪 ／ 52席 

平均予算：昼 800円 ／ 夜 2,500円  

（裏面もご覧下さい） 

 

【八重洲地下街 ＭＡＰ】 



 
【店内】 
大きなガラス窓の入口から見えるカウン 
ター席は、当社の伝統的なブラッスリー  
の特徴であり、ビールサーバーが立ち並  
び、シックで落着いた雰囲気を醸し出し  
ています。 
内装は木目調と白のシンプルな色合いを 
用い、またガラスやLED照明といった 
現代的なキレのある素材感を使用するこ 
とにより、シャープで進化したブラッス 
リーを表現しています。 
おひとり様でも「ちょっと1杯」という 
気分の時に、気軽にお立ち寄りいただけ  
ます。 
 
なお、店内はバーカウンター6席を含む  
禁煙席 26席と、ガラスで仕切られた喫煙 
席 26席で構成されています。 
  

 
【料理】 
生ビールと相性抜群の人気ビヤ 
ホールメニューを 35種類ご用意。 
全て小ポーションのため、おひと 
り様でも気軽にお立ち寄りいただ 
けます。 
中でも洞爺湖サミットで提供され 
たソーセージなど 7種類のグリル 
ソーセージ(各 380円)は、ジュー 
シーで香ばしく食欲をそそります。 
またヱビス＜ザ・ブラック＞と蜂 
蜜を使用し焼き上げた「アイスバ 
インのグリル(1,280円)」は、外は 
カリッと、中はふんわりやわらか 
な肉に仕上がりました。 
ランチタイムも、ボリュームある 
4種類の「鉄板ジューシーハ ン 
バーグランチ(780円～)」など、 
リーズナブルな充実のメニューを 
取り揃えました。 

 
【生ビール】 
シックなカウンターで注ぐ生
ビールは、銀座ライオンの伝統
技術と徹底した品質管理で提
供する自慢の 1杯。 
「サッポロ生ビール」を始めと
した 5種類と、いろいろ楽しめ
る月替わり 1種の、計 6種類の
生ビールを常時お楽しみいた
だけます。 
＜ラインナップ＞サッポロ生ビ
ール(550 円)／ヱビスビール(550
円)／ヱビス＜ザ・ブラック＞(550
円)／ヱビススタウト クリーミ
ートップ(650円)／他 

●BRASSERIE GINZA LION 八重洲地下街店の特徴 

以上 

この件に関するお問い合わせは下記までお願いいたします。 

㈱サッポロライオン 経営企画室（広報担当） 西村礼佳 TEL：03‐3249‐6018 


